
Alle hier aufgeführten Brände sind in einer 
Abfindungsbrennerei in Rheinland-Pfalz im 
Kreis Donnersberg nach dem Abfindungs-
brennrecht destilliert worden. 
Ostermann Obstbrände werden ohne Zu- 
gabe von Raffineriezucker, Aromastoffen und  
Fremdalkohol destilliert – im Kupferkessel 
gebrannt und in Glasballons bis zur harmo-
nischen Reife gelagert.

Im Nordpfälzer Bergland, unweit der Deut-
schen Weinstraße, liegen die naturnah be-
wirtschafteten Streuobstwiesen. 
Von der Reife bis zur Ernte der Früchte wird 
auf jeglichen Spritzmitteleinsatz verzichtet. 



Der hohe Fruchtzuckergehalt sowie die Frucht- 
aromen der Mirabellen bieten eine hervorragende 
Qualität zum Verarbeiten. Die Mirabelle ist die heim-
liche “Königin” unter den Obstbränden!

Volumen/ Alkohol Preis

50 cl / 41% 28,50 €

35 cl / 41% 25,50 €

Der Zwetschgenbrand der Sorte “Gemeine Haus- 
zwetschge” verwöhnt mit einer weichen, vollaro- 
matischen Fruchtfülle. 

Volumen/ Alkohol Preis

50 cl / 41% 28,50 €

35 cl / 41% 25,50 €

Die Apfelsorte “Geheimrat Oldenburg” besticht  
durch seine rassige Fruchtfülle. Das zarte Apfel- 
aroma, umwoben von den feinen Vanilledüften des 
Eichenholzes, entsteht durch die einjährige Lagerung 
im Eichenholzfass.

Volumen/ Alkohol Preis

50 cl / 41% 26,50 €

35 cl / 41% 24,50 €

Der Obstler ist edles Cuvée destilliert aus Äpfeln 
und Birnen. Der Apfel steht mehr für die rustikale 
Geschmacksfülle, welche durch die weiche Birne ab-
gefedert wird. 

Volumen/ Alkohol Preis

50 cl / 41% 25,50 €

35 cl / 41% 23,50 €

Die Birnensorte “Köstliche von Charneux”  betört mit 
einem sehr intensiven Duft. Der Birnenbrand ist aus-
gesprochen aromatisch und besticht durch einen 
sehr weichen Geschmack.

Volumen/ Alkohol Preis

50 cl / 41% 28,50 €

35 cl / 41% 25,50 €

Die Kirschsorten “Schneiders” und “Hedelfinger”  
bestechen durch ihren fruchtigen Geschmack mit 
einer angenehmen Mandelnote.

Volumen/ Alkohol Preis

50 cl / 41% 28,50 €

35 cl / 41% 25,50 €


